LIDO CALA SAIT GIOV AT
PRESETTTA:

Un'esperienza dove il gusto della nostra cucina, incontra un posto
magico in simbiosi con una natura affascinante e coinvolgente che
ogni giorno crea scenari sempre diversi. Il ristorante sfrutta le
incredibili risorse di ambienti unici, dalla grotta ad una magnifica
pagoda che si affaccia sul mare.

Esclusivo e rilassante € il servizio sotto 'ombrellone , affinché il
pranzo possa rappresentare un momento di distensione e di
benessere.

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE GLI ALIMENTI E LE BEVANDE PREPARATI E SOMMINISTRATI IN
QUESTO ESERCIZIO, POSSONO CONTENERE INGREDIENTI O COADIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI

LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O
INTOLLERANZE, SONO DISPONIBILI RIVOLGENDOSI AL PERSONALE IN SERVIZIO, ED E POSSIBILE

CONSULTARE L' APPOSITA DOCUMENTAZIONE CHE VERRA FORNITA A RICHIESTA.

(") Prodotti surgelati



A NTIPASTI-APPETIZERS
SERVIZIO 2€

GAMBERONI ALLA CATALANA

Gamberoni®, cipolla rossa caramellata, arancia, sedano, patate, olio evo
(Prawns, caramelized red onion, orange, celery, potatoes, extra virgin olive
oil)

€20

PURE' DI FAVE E TENTACOLI DI POLPO

Fave, polpo”, confettura di cipolla rossa, cialda di pane, olio evo
(Broad beans, octopus, red onion jam, bread wafer, extra virgin olive oil)

€18
PEPATA DI COZZE

Cozze, pepe, aglio, prezzemolo, vino bianco, olio evo, pomodorino
(Mussels, pepper, garlic, parsley, white wine, extra virgin olive, cherry tomatoes)

€15
INSALATA DI MARE

Polpo™,seppia’.mazzancolle”,carote,sedano,prezzemolo,limone,aceto,olio evo
(Octopus, cuttlefish, shrimps, carrots, celery, parsley, lemon, vinegar, extra virgin olive
oil)

€15

DUETTO DI SALUMI DI MARE

Pesce spada e tonno affumicati, insalatina di finocchi, salsa all' arancia,
pepe rosa.
(Swordfish and smoked tuna, fennel salad, orange sauce and pink pepper)

€15
CAPOCOLLO, BURRATA E FRISELLINE
Capocollo di Martina Franca, burrata, friselline al pomodoro
(Capocollo di Martina Franca, burrata cheese, friselline with tomato)

€12

TARTAR DI TONNO ALLA MEDITERRANEA

Pomodoro confit, olive, capperi in povere, olio evo

(Tomato confit, olives, capers in poor, extra virgin oil) €18



PRIMI-FIRST COURSES

TAGLIOLINO ALLE VONGOLE

€20
Tagliolino, vongole, lime, bottarga, olio al prezzemolo
(Tagliolino, clams, lime, bottarga, parsley oil)
CAVATELLI AL RAGU' DI MARE €20
Cavatelli, seppie”, cozze, vongole, gaberi’, scampi’, pomodorino
(Cavatelli, cuttlefish, mussels, clams, gaberi, scampi, tomato)
SPAGHETTONI COZZE E DATTERINO GIALLO €18

Spaghettone Senatore Cappelli, cozze, pomodoro, prezzemolo, aglio, olio evo
(Spaghettone Senatore Cappelli, mussels, tomato, parsley, garlic, olive oil)

ORECCHIETTE DI GRANO ARSO ALLA CRUDAIOLA €12

Orecchiette di grano arso, pomodoro ciliegino, basilico, olio evo, cacioricotta
(Orecchiette of burnt wheat, cherry tomatoes, basil, extra virgin olive oil, cacioricotta)

CUS CUS CON VERDURE CROCCANTI

€10
Cus cus, verdure croccanti, feta, mandorle tostate
(Cus cus, crispy vegetables, feta, toasted almonds)
RISO PATATE E COZZE €12

Riso, patate, cozze, pomodorino, aglio, prezzemolo, cipolla, olio evo, pecorino

(Rice, potatoes, mussels, tomatoes, garlic, parsley, onion, extra virgin olive oil,
pecorino cheese)



SECONDI-SECOND COURSES

FRITTURA DI PESCE

Calamari® ,gamberi’, baccala”, paranza“
(Squid, shrimps, salted codfish, paranza)

TRANCIO DI PESCE SPADA

Pesce Spada’, rucola, pomodori, olive, capperi
(Fish Spada, rucola, tomatoes, olives, capers)

TONNO IN CROSTA DI TARALLO, SEMI DI SESAMO SU SALSA
ALLA SCAPECE

Tonno, taralli, sesamo, zucchine, olio evo, aceto, menta
(Tuna, taralli, sesame, courgette, extra virgin olive, vinegar, mint)

TAGLIATA DI POLLO

Rucola, zucchine grigliate, pesche, mandorle, aceto balsamico
(Arugula, grilled zucchini, peaches, almonds, balsamic vinegar)

TAGLIATA DI ENTRECOTE

Rucola, grana, pomodori
(Arugula, grana cheese, tomatoes)

COTOLETTA" DI POLLO E PATATE

(Chicken cutlet and potatos)

CONTORNMNI

VERDURE GRIGLIATE

Zucchine , melanzane
(Courgettes, eggplant)

PATATE NOVELLE AL FORNO
(Baked potatoes)

€22

€20

€22

€15

€18

€12

18

€5



PAN PIZZA €5

Spianatina di pane, olio evo, sale, origano
(Pizza base with extra virgin olive oil, salt, oregano)

MARGHERITA €8

Pomodoro, mozzarella, basilico
(Tomato sauce, mozzarella, basil)

MARINARA €8

Pomodoro, aglio, olio evo, origano
(Tomato sauce, garlic ,extra virgin olive oil, oegana)

SAN GIOVANN] €15

Base bianca, prosciutto crudo, fichi, stracciatella
(Pizza base, raw ham, figs, stracciatella)

SOLE DI PUGLIA €15

Crema di datterino giallo, capocollo di Martina Franca, pomodoro secco, burrata
(Yellow tomato cream, capocollo of Martina Franca, dried tomato, burrata)

ACQUAVIVA
€12
Pomodoro, mozzarella, bacon, cipolla rossa, basilico
(Tomato sauce, mozzarella, bacon, red onion, basil)
SCAPECE €10
Mozzarella, scamorza affumicata, zucchine alla poverella, menta
(Mozzarella, smoked scamorza, zucchini alla poverella, mint)
TOTO €12

Pomodoro, bufala, philadelphia, prosciutto crudo, pomodorini, basilico
(Tomato sauce, buffalo mozzarella, raw ham, tomatoes, basil)



Pl Z Z E

MORTADELLA €12

Mozzarella, mortadella, stracciatella, granella di pistacchi
(Mozzarella, mortadella, stracciatella, chopped pistachios)

VALTELLINA €12
Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, grana, olio evo, limone
(Tomato sauce, mozzarella, bresaola, arugula, extra virgin olive oil, lemon)
PUGLIESE

€12
Pomodoro, mozzarella, tonno sott'olio, cipolla rossa, capperi
(Tomato sauce, mozzarella, tuna in oil, red onion, capers)
MONELLA €10
Pomodoro, mozzarella, wurstel
(Tomato sauce, mozzarella, wurstel)
CALABRESE €10
Pomodoro, Mozzarella, salsiccia piccante
(Tomato sauce, mozzarella, spicy salami)
CRUDAIOLA €10
Base ciccio, mozzarella, pomodoro ciliegino, rucola, cacio
(Pizza base, mozzarella, cerry tomato, argula, cacio)

€10

PICCIOSA

Mozzarella, prosciutto cotto, insalata, limone
(Mozzarella, ham, salad, lemon)

N.B. E POSSIBILE RICHIEDERE MOZZARELLA SENZA LATTOSIO O DI BUFALA
(suppl, €2)



PANINI-SANDWICHES

SPELONCA €10
Ciabatta, mortadella, caciocavallo stagionato in grotta
(Ciabatta bread, mortadella, cave aged caciocavallo cheese)

ITRIA €10
Ciabatta, capocollo di Martina Franca, stracciatella,
pomodoro secco sott'olio
(Ciabatta bread, capocollo from Martina Franca, stracciatella, sundried tomatoes
in olive oil)

COTTARELLA €10
Ciabatta, prosciutto cotto, pomodoro ramato, mozzarella,
insalata
(Ciabatta bread, ham, vine tomatoes, mozzarella, salad)

BUFALINA €10
Ciabatta, prosciutto crudo, mozzarella di bufala,
pomodoro ramato
(Ciabatta bread, raw ham, buffalo mozzarella, vine tomatoes)

BUONGUSTAIA €10
Ciabatta, bresaola, rucola, grana, limone,
olio evo
(Ciabatta bread, bresaola, rocket salad, lemon juice,
extra virgin olive oil)



I NS ALATE-SALADS

NORVEGESE €12

Insalata verde, salmone affumicato, radicchio, carote,
semi di papavero

(Salad, smoked salmon, radish, carrot, poppy seeds)

LEGGERA €10
Insalata verde, fesa di tacchino, radicchio, noci, scaglie di grana,
semi di girasole
(Salad, turkey breast, radish, walnuts, parmesan flakes,
sunflower seeds)

INSALATA DI POLLO €12
Insalata verde, pollo grigliato, pomodoro ciliegino, carote,
scaglie di grana
(Salad, grilled chicken , cherry tomato, carrot, parmesan flakes)

CAPRESE €8
Mozzarella, pomodoro, basilico
(Mozzarella, tomato, basil)

BARESE €10
Prosciutto crudo alla Barese, insalata verde, radicchio,
pomodoro ciliegino
(Prosciutto crudo alla Barese , green salad, radicchio,
cherry tomato)



VINI E BOLLICINE-WINE

BIANCHI

Autentia Bianco di Alessano €25
Le Luminarie Verdeca €25
Cantele Chardonnay €25
ROSATI

Masseria Torricella Primitivo Aurora €25
Autentia Susumaniello €25
Le Luminarie Negroamaro €25
BOLLICINE

Valdobiadene Prosecco Serena DOCG Glera 100% €30
Vigne Olcru Verve €50
(Metodo classico PASS DOSE'’

100% pinot nero affinamento 50 mesi sui lieviti)

Vigne Olcru Victoria Rose €50
(Metodo classico PASS DOSE'’

100% pinot nero affinamento 28 mesi sui lieviti)

CHAMPAGNE

Billecart Salmon Brut €150

Billecart Rosé €180



Birra Kulmbacher 33cl

Corona 33cl

Dolomiti pills 33cl

Dolomiti Otto Gradi doppio malto 33cl
Dolomiti non filtrata 33cl

Birra alla spina Castello bionda 4o0cl
Birra alla spina Dolomiti rossa 40cl

Birra Pedavena Superior no glutine 33cl

CENTRIFUGATO - EXTRACTED JUICE

SPREMUTA D'ARANCIA
FRESHLY SQUEEZED ORANGE JUICE

YOGURT NATURALE

YOGURT NATURALE CON FRUTTA
YOGURT AND FRUIT

FRUTTA MISTA - FRUIT MIX

ANGURIA - Watermelon

YOGURT E NUTELLA

€4
€5
€4
€5
€4
€4
€5
€5

€5

€4

€3

€6

€7

€5

€4



BEVANDE

Acqua Filette 47,3cl
Aranciata Fanta

Acqua Tonica - Tonic water
Campari Soda

Gazzosa Lurisia

Limonata Lurisia

Arancia rossa Lurisia
Sciacquetta

Latte di mandorla - Almond Milk
Latte e menta - Milk and mint
Coca Cola

Lemon Soda

Coca Cola zero

The limone

The pesca

Crodino

Redbull

Monster (Classic, Mango, Zero Zuccheri)
Ginger ale

Ginger beer

Cocktail San Pellegrino
Chinotto

Sprite

Cedrata

Cedrata con granita

Succo di frutta Amita - Fruit Juice

(Pesca, Pera, Ace, Mirtillo, Ananas, Albicocca

Pompelmo, Mela Verde, Arancia)

DRINKS

€2,5
€3
€3
€3
€4
€4
€4
€3
€3
€3
€3
€3
€3
€3
€3
€4
€4
€4
€3
€3
€3
€3
€3
€4
€3



COCKTAILS

SPRITZ
Aperol, prosecco, soda

CUBALIBRE
Rhum, Coca Cola, lemon

PALOMA
Tequila, lime juice, grapefruit, selz, salt

GIN LEMON

GIN TONIC
Gin, tonic water

GIN SOUR
Gin, sour, lemon juice, sugar syrup

DAIQUIRI
White Rhum, lime juice, sugar, syrup

VODKA SOUR
Vodka, Sour, lemon juice, sugar, syrup

AMERICANO
Campari bitter, red Wermut, soda

LONG ISLAND
Gin, Vodka, White Rhum, triple sec, Tequila, coca cola

TEQUILA SUNRISE
Tequila, orange juice, grenadine

ACAPULCO
Tequila, Rhum, pineapple juice, grapefruit, sugar syrup

€8

€10

€10

€10

€10

€10

€10

€10

€10

€10

€10

€10



MARGARITA
Tequila, cointreau, lemon juice, salt

MIDORI SOUR
Midori, sour, lemon juice, soda

VODKA TONIC
Vodka, tonic water

CAPIRINHA
Cachaca, lime, brown sugar

MOSCOW MULE
Vodka, ginger beer, lime, cucumber

WHITE LADY
Gin, lemon juice, triple sec

CAPIROSKA
Vodka, lime, brown sugar

CAPIROSKA FRUIT
Vodka, lime,brown sugar, fresh fruit

NEGRONI
Campari, Gin, red Wermut, orange

NEGRONI SBAGLIATO
Gin, bitter Campari, red Wermut, orange, bubbly win

MOJITO
Rhum, lime, sugar, mint

SEX ON THE BEACH.
Vodka, Peach Vodka, Orange Juice, Bluberry Juice

€10

€10

€10

€10

€10

€10

€10

€10

€10

€10

€10

€10



CAFFETERIA

CAFFE ESPRESSO

CAFFE MACCHIATO

CAFFE DECAFFEINATO-DECAFFEINATED COFFE
CAFFE AMERICANO

CAFFE D'ORZO - BARLEY COFFE

CAFFE GINSENG

CAFFE CORRETTO BAILEYS

CAFFE SHAKERATO - SHAKEN ICED COFFE
CAFFE AL GHIACCIO - ICED COFFE

CAFFE AL GHIACCIO DECAFFEINATO - ICED DEC COFFE
CAFFE LECCESE-ICED COFFE WITH ALMOND MILK
ESPRESSINO - ESPRESSO WITH MILK FROTH
ESPRESSINO AL LATTE DI SOIA

ESPRESSINO DECAFFEINATO

ESPRESSINO GINSENG

ESPRESSINO FREDDO - ICED ESPRESSINO
CAPPUCCINO

CAPPUCCINO DECAFFEINATO

CAPPUCCINO CON LATTE DI SOIA
CAPPUCCINO GINSENG

LATTE BIANCO - PLAIN MILK

LATTE DI SOIA - SOY MILK.

LATTE MACCHIATO

CORNETTO CLASSICO - CROISSANT
CORNETTINO

CORNETTO FARCITO - STUFFED CROISSANT

(Crema di Nocciola, albicocca, frutti di bosco e crema)

€1

S92
€2
S92
€2
€3
<3
S92
€2

€2,

€2

€2,
€2,
€2,

€3

€2,
€2,
€2,
S 2,

€2

€2,
€2.
€1,
€1.

€2

5
€1,

5
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